
CHECKLISTA FÖR STÄDNING 
Städningen ska vara färdig innan kl. 09.00 dagen efter. Vid inspektion och 
bristande efterlevnad av punkterna nedan kommer ansvarig för hyrningen 

att få en reprimand. 
 

o Töm alla sopor och sätt i nya påsar. 
• Alla soppor skall återvinnas och sorteras, vilket finns i köket. 

o Sopa/dammsug alla använda ytor. 
o Moppa alla använda ytor. 
o Rengör toaletterna, inklusive: 

• Spegel 
• Vask 
• Toalettring  
• Insidan/utsidan av toaletten 
• Golv 

(Det ska inte lukta öl/kiss/spya - det ska lukta fräscht) 
o Torka av alla bord och ställ tillbaka dem inom markerad ruta i förrådet 

förutom 4 som ska stå i kårhuset. 
o Om köket använts: 

• Släng all mat samma kväll - inget får lämnas kvar i kårhuset 
• Rengör alla ytor, inklusive diskbänk, arbetsytor, spis, ugn och 

kylskåp. 
• Torka av kylskåp och frys på utsidan och se till att ingen mat har 

lämnats kvar. 
• Städa spisfläkt och mikro - ta bort fett och matrester. 
• Diska och ställ tillbaka all utrustning, som tallrikar, bestick, 

muggar och glas, på sina rätta platser. 

OBS! 

• Allt ska vara rent och fräscht inför nästa hyresgäst. 
• Om något är trasigt eller behöver repareras, vänligen notera det och 

rapportera det till: ksn_ordf@stud.slu.se 
• Tänk på att lämna stället i samma skick som du skulle vilja hitta det. 
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CLEANING CHECKLIST 
Cleaning must be completed before 09:00 the following day. 

If the inspection shows that the points below have not been followed, the 
person responsible for the booking will receive a reprimand.

 

o Empty all trash and replace it with new bags. 
• All waste must be recycled and sorted as indicated in the kitchen. 

o Sweep/vacuum all used areas. 
o Mop all used areas. 
o Clean the bathrooms, including: 

• Mirror 
• Sink 
• Toilet seat 
• Inside and outside of the toilet 
• Floor 

(It should not smell like beer/urine/vomit – it should smell fresh.) 
o Wipe all tables and return them to the marked storage area, except for 4 

tables which should remain in the student union house. 
o If the kitchen has been used: 

• Throw away all food the same evening - no food may be left in the 
building. 

• Clean all surfaces, including the sink, countertops, stove, oven, 
and refrigerator. 

• Wipe the outside of the fridge and freezer and make sure no food 
has been left inside. 

• Clean the stove fan and microwave - remove grease and food 
residues. 

• Wash and put back all equipment such as plates, cutlery, mugs, 
and glasses in their correct places. 

NOTES! 

• Everything must be clean and fresh for the next tenant. 
• If anything is broken or needs repair, please note it and report it to: 

ksn_ordf@stud.slu.se 
• Remember to leave the place in the same condition you would like to find 

it. 
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